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La comunicazione e la 
lettura delle etichette



Dal Menu: I classici Salmone e Rucola, Speck e Fontina …

l tramezzino è stato inventato da Gabriele D'Annunzio, il 
famoso poeta e scrittore italiano. D'Annunzio volle creare una 
versione italiana del sandwich inglese, e così nacque il 
tramezzino. La parola "tramezzino" significa letteralmente "tra i 
pasti", riferendosi al fatto che può essere consumato come 
spuntino tra i pasti principali.



T I P I C O,  T R A D I Z I O N A L E ,  A N T I C O  … .

Analisi Grano Salus. Barilla: “la pasta Voiello è realizzata con grano aureo 100% italiano” In merito alle analisi sulla 

pasta effettuate dall’associazione Grano Salus su alcuni campioni di pasta, tra cui Voiello e Barilla, che 

evidenzierebbero la presenza di minime tracce di contaminanti e micotossine come Don, Glifosato e Cadmio, ben al 

di sotto dei limiti di legge, il Gruppo Barilla contesta le gravi inesattezze riportate da Grano Salus che ledono la 

reputazione del più grande produttore di pasta al mondo e di tutta la categoria dei pastai italiani. 



L E  E T I C H E T T E  TA U T O L O G I C H E

Ingredienti
92% yogurt magro, acqua, 0,2% caffè solubile, cacao in polvere, 
amido modificato, concentrati vegetali coloranti (zucca, mela), 
aromi, edulcoranti: sucralosio, acesulfame K, correttore di acidità: 
acido lattico. Può contenere tracce di frutta a guscio.

• 100% antico grano italiano
• grani antichi selezionati
• trafilata al bronzo
• ricca di fibre
• fonte di proteine



L O RO  U S A N O  I  S E N S I  P E R  AT TA C C A R C I

https://www.youtube.com/watch?v=xHJwffaf2_w

Usando tutti i sensi e non 

solo la vista per diventare 

consumatori consapevoli

https://www.youtube.com/watch?v=xHJwffaf2_w


I  N U O V I  PA C K A G E  E  L A  N O R M AT I VA

• Imporranno cambi di materiali esempio molti package trasparenti spariranno, più 

difficoltà per confezioni monouso, limitazioni nell’uso del vetro etc….

• Claim sempre più «Flessibili»

• New Food

• Funzionali

• Superfood

• Foshu
•Effectiveness on the human body is clearly proven

•Absence of any safety issues (animal toxicity tests, confirmation of effects in the cases of excess 

intake, etc.)

•Use of nutritionally appropriate ingredients (e.g. no excessive use of salt, etc.)

•Guarantee of compatibility with product specifications by the time of consumption

•Established quality control methods, such as specifications of products and ingredients, 

processes, and methods of analysis

https://www.mhlw.go.jp/english/topics/foodsafety/fhc/02.html
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